
  

Domaine Arretxea - Irouléguy Cuvée Haitza - 2016

 
  
 

  

  

Bienvenue au cœur du Pays Basque et de la Basse-Navarre dans l’un des
plus beaux vignobles du pays, aux pentes abruptes et étagées faisant face
aux Pyrénées. C’est ici, sur la commune d’Irouléguy, que la famille
Riouspeyrous a entrepris voilà près de 30 ans de redonner aux vins
d’Irouléguy la place qu’ils méritent, une des toutes premières dans le Sud-
Ouest !

Au Domaine Arretxea, littéralement « la maison de pierre », le métier de
paysan-vigneron prend tout son sens. Le respect du terroir, la quête
d’harmonie avec la nature et les éléments, l’enracinement dans une
histoire multi-séculaire – n’oublions pas que le vignoble d’Irouléguy fut
créé dès le 12ème siècle par les moines de Ronceveaux pour fournir du
vin aux pèlerins de Saint-Jacques de Compostelle - , tout cela guide
fondamentalement le travail de Thérèse et Michel Riouspeyrous, et,
désormais, de leurs enfants, Iban et Théo.

Cuvée phare du Domaine, Haitza met à l’honneur une sélection des plus
vieilles vignes de tannat. Son nom évoque, en langue basque, la roche :
en l’occurrence le grès rouge typique des coteaux d’Irouléguy sur lequel la
plante s’épanouit. Les Riouspeyrous assemblent ici le tannat avec à peine
15% de cabernet franc, pour un supplément de finesse. Pour ce vin taillé
pour la garde, on fait le choix d’un élevage plus long, de 18 mois au total,
en fûts et demi-muids. Le temps long et l’oxygénation ménagée
qu’autorisent les grandes barriques permettent de dompter la richesse
tannique naturelle du cépage emblématique de l’appellation. Le vin va
ensuite continuer de s’affiner en bouteille pendant près de 3 années
supplémentaires.

Le résultat est superbe aujourd’hui : on retrouve cette élégance florale
typique des rouges d’Arretxea mêlée à une dimension sanguine. On aime
cette puissance contenue, aux tanins veloutés et frais, à la tension
absolument parfaite.

Au premier nez, on plonge dans un panier de pétales de roses, de pivoine,
de jasmin séché et d’œillets rouges, mâtinés d’une délicate touche fumée.
Quelques notes d'agrumes, entre zeste d’orange et mandarine, précèdent
un fruité particulièrement gourmand, évoquant le clafoutis aux cerises, la
tarte aux fraises et la gelée de cassis. A l’aération prolongée, la roche se
montre de plus en plus présente, tout comme une note de gomme
arabique qui lorgne du côté de Pessac-Léognan !

La bouche est portée par une belle acidité juteuse et expressive, avec des
tannins fins et frais. Des notes de menthe, d’eucalyptus, de feuille de
cassissier renforcent la sensation de fraîcheur et de tonicité. La finale
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vibre, avec beaucoup d’allonge, sur une dimension complexe et
harmonieuse associant groseille, cerise, quetsche, réglisse et cuir. Un pur
régal, déjà abordable aujourd’hui mais taillé pour une garde d’au moins 10
ou 15 ans.

Quantité limitée à 3 bouteilles par client.
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Dégustation
 et accords

Robe : Grenat dense et profond

Nez : Harmonie entre fraîcheur et
sensualité : roses épanouies, pivoine,
jasmin séché et œillets rouges, une

touche fumée, zeste d’orange et
mandarine, clafoutis aux cerises, la tarte
aux fraises et la gelée de cassis, pierre

concassée, gomme.

Bouche : Portée par une belle acidité
juteuse et expressive, et des tannins fins
et frais. La menthe, l’eucalyptus, la feuille
de cassissier renforcent la sensation de
fraîcheur. La finale vibre avec beaucoup

d’allonge sur les fruits rouges, le cuir et la
réglisse

Accords mets-vins : Côté de boeuf grillée
avec sa sauce chimichurri, magret de

canard aux quetsches. un rôti d'échine de
porc aux pruneaux.

 

 

Conseils
de service

À consommer :
Dès aujourd'hui et jusqu'en 2035

Température de service : 16 à 17°

Ouverture : Carafage recommandé

 

 

Caractéristiques
techniques

  Appellation : Irouléguy

Millésime : 2016

Type : Vin rouge

Cépage : Tannat (85%), cabernet-franc

Culture : Biologique et bio-dynamique
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