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La cuvée Autour de Jonquières est le vin « signature » du célèbre Mas
Jullien : c’est un peu le concentré de la vie d’Olivier, de son pays et de la
vision du vin qu’il défend depuis ses débuts.

Olivier réalise ici un assemblage de haut vol à partir de nombreuses
parcelles disséminées tout autour de son village. Si les expositions et les
altitudes sont très variées, elles partagent toutes ces fameux sols de
cailloutis calcaires, plus ou moins mêlés de silices et de grès. Olivier
choisit d’assembler carignan (40%), mourvèdre (40%) et syrah (20%).

Les raisins sont d’abord vinifiés en cuves (après égrappage total) et élevés
en demi-muids, séparément, pendant un an. Vient ensuite le temps de
l’assemblage avant de prolonger l’élevage une année supplémentaire en
foudres cette fois. Après la mise en bouteille, Olivier laisse encore au vin
au moins 6 mois de « repos » dans ses caves, avant de le commercialiser.

Ce Duo de Magnums Autour de Jonquières comprend :

1 Magnum Autour de Jonquières 2017 : noté 95/100 par la RVF
« Autour de Jonquières reflète un esprit languedocien très
abordable tant par la persistance des fruits que par l’intensité de
la garrigue et des tanins soyeux qu’une finale épicée souligne. »

1 Magnum Autour de Jonquières 2018 : noté 95/100 par la RVF
« Autour de Jonquières est un rouge délicieux, avec une définition
précise et fine de méditerranée, les tanins sont souples. »

Quantité limitée à 1 Duo de Magnums Autour de Jonquières par client
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