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A travers ce parcours en 6 bouteilles, toutes issues du très réussi mais
trop rare millésime 2019, nous vous proposons de découvrir
l’extraordinaire patrimoine viticole du Domaine de Villaine, en particulier
sur les coteaux des premiers crus de Rully.

De la pointe méridionale du finage, avec les 1ers Crus Margotés et
Grésigny jusqu’aux parcelles des Cloux ou Rabourcé, situées sur le
versant Nord plus escarpé du coteau des premiers crus et rachetés fin
2017 à la famille Bodard. En passant par le désormais incontournable
Montpalais, au cœur du finage.

On ne peut rêver plus bel hommage à la diversité et l’identité forte des
terroirs de Rully. En prime, le rare 1er Cru Perrières de Saint-Aubin,
incursion fort réussie d’Aubert de Villaine et Pierre de Benoist au cœur de
la Côte de Beaune…

Cette Collection des Premiers Crus en 6 bouteilles comprend :

1 bouteille de Rully 1er Cru Grésigny 2019

1 bouteille de Rully 1er Cru Montpalais 2019

1 bouteille de Rully 1er Cru Les Margotés 2019 (Wine Advocate
93/100 "Le Rully 1er Cru Les Margotés 2019 se comporte très bien,
se déroulant dans le verre avec des arômes de poire, d'huile
d'agrumes, de menthe, de pain fraîchement cuit et de gousse de
vanille. Moyennement corsé, racé et incisif, il est brillant et précis,
avec une longue finale saline, reflétant le site plus frais.")

1 bouteille de Rully 1er Cru Rabourcé 2019 (Wine Advocate 92/100
"Le Rully le plus généreux de la gamme est le Rully 1er Cru
Rabourcé 2019, un vin moyennement corsé, ample et
enveloppant, évocateur d'huile d'agrumes, de citron confit, de pain
fraîchement cuit et d'anis. Se concluant par une finale large et
saline, il reflète fidèlement son site plus ensoleillé.")

1 bouteille de Rully 1er Cru Cloux 2019 (Wine Advocate 92/100 "Le
Rully 1er Cru Cloux 2019 se situe géographiquement et
stylistiquement quelque part entre le Margoté ciselé et le
Rabourcé plus riche. Offrant des arômes de pain fraîchement cuit,
de poire d'Anjou croquante, de noisettes et de citron Meyer, il est
mi-corsé à corsé, satiné et stratifié, avec un noyau charnu de
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fruits, des acides racés et une finale saline et pierreuse.")

1 bouteille de Saint-Aubin 1er Cru Les Perrières 2019

Quantité limitée à 1 Collection des Premiers Crus 2019 en 6 bouteilles par
client.
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