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Nous sommes heureux de vous proposer aujourd’hui pour la première fois
une légende de la Rioja espagnole, à travers cette verticale en 3 bouteilles
signée Lopez de Heredia.

Au cœur de la Rioja Alto, du côté de Haro, Don Rafael Lopez de Heredia a
créé ce Domaine historique en 1877, après avoir suivi les conseils de
quelques grandes figures du négoce bordelais qui avait su déceler ici un
très grand terroir potentiel, préservé du phylloxera qui causait à l’époque
tant de dommages dans les vignobles français.

Plus d’un siècle plus tard, le Domaine Lopez de Heredia est une des
adresses espagnoles les plus célèbres et reconnues sur toute la planète,
réputé autant pour ses blancs que ses rouges aux élevages prolongés (au
moins 6 ans en fûts bordelais puis en bouteilles pour les Reserva). Le
vignoble historique de Tondonia, le plus réputé, occupe des coteaux aux
sols d’alluvions calcaires, formant une dépression en forme de coquillage
sur la rive droite de l’Ebre.

Assemblage faisant la part belle au tempranillo, complété de grenache, de
graciano et de mazuelo, le Vina Tondonia Reserva rouge est un
incontournable du vignoble ibérique, un vin profond, sensuel et complexe,
taillé pour une gastronomie généreuse et capable de traverser les
décennies dans un équilibre serein.

Cette Verticale en 3 bouteilles comprend :

1 bouteille de Vina Tondonia Reserva 2007 : un très grand
millésime, tout en nuances et en finesse, mis en bouteille en 2015
après 8 années d’élevage. L’aromatique se déploie avec
délicatesse autour d’un pot-pourri de fleurs séchées, de notes
d’encre et de fumée, de framboise écrasée et de jus de cerise, de
cannelle, de baie de genièvre et de vanille, de mystérieuses
herbes médicinales, de cacao et de grain de café torréfié… C’est
un pur ravissement, doté d’une bouche fuselée, aux tanins fins et
poudrés et à la longueur superlative. Un délice. Wine Advocate :
96/100

1 bouteille de Vina Tondonia Reserva 2008 : un vin qui profitera de
passer encore quelques années en cave mais qui livre déjà se belle
complexité autour des épices douces, de la framboise et de la
cerise, du poivre rose et des fleurs séchées, des champignons
sauvages et de la suie, du cacao et d’une touche iodée. Sanguin
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en bouche, doté d’une belle énergie poivrée et mentholée, il vous
régalera sur un veau Marengo ou une blanquette de volaille aux
trompettes de la mort. Wine Advocate : 95/100

1 bouteille Vina Tondonia Reserva 2009 : concentré et charnu, le
vin déploie un bouquet sensuel autour du bégonia, de la pivoine et
du géranium, du jus de fraise et du coulis de framboise, de la
cannelle, du poivre et de la noix de muscade, de la résine de pin,
de l’encre, de la griotte et de la quetsche, mâtinés d’une touche
fumée. Plein, soyeux et énergique en bouche, il se montre déjà
parfait dans ses équilibres et peut raisonnablement être ouvert
aujourd’hui. Jancis Robinson : 94/100

Quantité limitée à 2 Verticales Vina de Tondonia Reserva par client.
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