LA ROUTE DES BLANCS

Domaine Tempier - Duo de Bandol Parcellaires 2020 - Carton de 2
bouteilles

Nombreux sont les amateurs a considérer que |I'archétype du grand rouge
- sudiste, puissant, complexe et harmonieux, se trouve a Bandol, et nulle

— — -

= part ailleurs ! Et plus précisément chez Tempier, véritable « phare »
Qa1 ‘[fw_m T historique de la célebre appellation varoise.

—_—— On ne présente plus ce Domaine célébré dans le monde entier. Véritable
embléme de la Provence, cette propriété de la famille Tempier puis
Peyraud depuis 1834, n'a eu de cesse de magnifier ces terroirs
complexes, occupant des coteaux escarpés aménagés en restanques, qui
plongent vers la Méditerranée. Terre d'élection du mourvedre, qui compte
encore aujourd’hui pour les trois quarts dans I'encépagement des rouges,
ces collines offrent une grande diversité géo-pédologique, entre marnes
calcaires et sableuses, mais aussi des calcaires beaucoup plus anciens du
Trias.

- Au-dela de son Bandol « classique », le Domaine Tempier élabore

nw y . 1%17}71:6% guelques cuvées parcellaires totalement cultes et pratiquement
VOMataE "D’mf"w = introuvables, a partir d’'une sélection de raisins issus des terroirs

exceptionnels de Migoua ou Tourtine.

Ce Duo de Bandol parcellaires sur le millésime 2020 comprend :

BANDOL OL * 1 bouteille de Bandol Tourtine 2020 : cette cuvée est élaborée a
@“m% partir de la sélection d’un terroir de 5 hectares, sur un haut de
_ 2020 5. ; coteau a proximité du village du Castellet, ou les vignes d’une
i nﬁ Fowurfin # jf, cinquantaine d’années sont exposées au soleil comme au vent.
Y, it %:&MM”W ot Elles s’appuient sur un substrat profond de grés et de marnes. Le
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mourvedre (complété d’un peu de cinsault et de grenache) affiche
ici un profil mélant élégance et puissance. Wine Advocate : 96/100
« Principalement composé de mourvedre (85 %), de cinsault et de
grenache, le Bandol la Tourtine 2020 était encore en foudre lors de
ma visite I'année derniere. Les arbmes de cola, de fumée et de
baies rouges offrent une grande complexité au nez, tandis que la
bouche mi-corsée a corsée est concentrée et presque crémeuse en

texture, tout en restant fraiche et dynamique sur la longue finale.
»

¢ 1 bouteille de Bandol La Migoua 2020 : ce parcellaire provient d'un
terroir haut en altitude sur le massif du Beausset-Vieux, aux sols
argilo-calcaires complexes, et a I’environnement sauvage, dominé
par la garrigue. Un terroir unique qui donne un vin intense dont
Francois Peyraud, fils de Lulu et Lucien, dit « qu’il fait la boule »,
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tellement il tapisse la bouche avant de s’allonger sur la fraicheur.
RVF : 95/100 « La Migoua délivre une sensation pulpeuse, une
rondeur séductrice extrémement gourmande. La fraicheur

préservée y est admirable. Il évoluera avec grace plus de vingt
ans. »

Quantité limitée a 1 Duo de Bandol parcellaires par client.
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LE MEILLEUR DES VIMS BLAMCS ET CHAMPAGMES
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