LA ROUTE DES BLANCS

Stéphane Ogier - Cote-Rétie Sélection de Parcellaires 2016 - Carton de
4 bouteilles

Pour les inconditionnels des vins de Stéphane Ogier, voici une caisse de 4
bouteilles d'exception du millésime 2016, de véritables pépites
aujourd'hui introuvables.

Cette caisse comprend :

e 2 bouteilles Céte-Rétie La Belle Hélene 2016
o Jeb Dunnuck : 98+/100 : "Le Cbte Roétie La Belle Hélene
2016 n'est pas tres éloigné du 2015, bien qu'il soit
beaucoup plus concentré, dans un style classique qui plaira
aux traditionalistes. Des ardmes de fruits noirs, de fer, de

Yo B @ . i viande fumée et des notes forestieres et poivrées
U Su ﬂ semblables a celles des herbes définissent les arébmes.
i & Tout en finesse et en élégance, mais toujours tres

\- =N ooreromn 0 concentré, c'est un Cote Rdtie magnifiquement complet qui
-’ évoluera pendant encore deux décennies"

o Robert Parker : 96/100 : "Presque aussi bon que la Cote
Blonde, le Cote Rotie La Belle Helene 2016 est dodue,
ronde et pleine en bouche, mais il mangue un peu du
parfum exotique du premier vin. Il présente néanmoins une
belle pureté, avec des paniers de baies rouges m(res, une
bouche onctueuse et crémeuse et une longue finale. C'est
un vin formidable qui ne souffre que de la comparaison.
Avec sa concentration et son équilibre remarquables, il
devrait se boire pendant deux décennies ou plus.

o RVF : 96/100 : "Des fruits noirs, un c6té poivré sur des
notes balsamiques. Le bois, juste et bien intégré apporte
de la complexité sans dominer le fruit. La bouche est dense
avec une trame compacte, ce vin ferme mais sans dureté
dévoile tout juste son potentiel"

¢ 1 bouteille Cote-Rotie Lancement 2016

o Jeb Dunnuck : 98/100 : "Comme toujours, le Cote Roétie
Lancement 2016 présente le bouquet le plus complexe, le
plus exotique et le plus singulier de la gamme. Des notes
massives de pétales de roses séchées, de framboises
noires, de fruits de la passion (presque tropicaux) et de
fleurs exotiques s'envolent littéralement du verre et
continuent d'évoluer et de se transformer au fur et a
mesure qu'il repose dans le verre. Mi-corsé a corsé, soyeux
et homogene, il est tout en élégance et en nuances, sans
pour autant manquer d'intensité ou de profondeur. Il
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bénéficiera d'un vieillissement en bouteille de 2 a 4 ans et
se conservera pendant deux décennies

o Robert Parker : 96/100 : "C'est la troisieme fois que je
go(ite le Cote Rotie Lancement 2017 de Stéphane Ogier, et
il est toujours aussi exceptionnel. Des notes vaguement
florales intriguent les profondes framboises et le cassis,
équilibrés par des notes plus savoureuses de grains de café
et de boeuf carbonisé. Il est mi-corsé a corsé, robuste et
musclé, avec des tanins abondants (mais m(rs) qui
conférent a la longue finale une texture riche et veloutée.
Je pense qu'il se refermera bient6t, avant de réapparaitre
dans plusieurs années et de se boire jusqu'en 2040"

¢ 1 bouteille Céte-Rotie Cote-Blonde 2016

o Jeb Dunnuck : 97+ : "Le Co6te Rotie Cote Blonde 2016 est
plus réservé et Iégerement en retrait, avec des nuances de
fruits noirs charnus, de fleurs en décomposition, d'olive et
de gibier qui demandent un peu d'attention. En bouche,
cependant, il fait feu de tout bois et présente un noyau
fruité impressionnant, des tanins polis et soyeux, une
intensité et une profondeur remarquables ainsi qu'une
sensation de légereté en bouche. Cachez-le pendant 4 a 5
ans, et il vous épatera pendant les deux décennies
suivantes"

o Robert Parker : 98/100 : "Corsé, mais souple et crémeux, le
Cote Rotie La Cote Blonde 2016 possede une dimension
supplémentaire qui n'a rien a envier aux autres cuvées
d'Ogier. Des parfums complexes de roses, de feuilles de
thé et de framboises, des tanins incroyablement soyeux et
des notes de fleurs et de réglisse en fin de bouche en font
un super vin. |l est presque accessible dés maintenant,
mais il devrait évoluer gracieusement pendant deux
décennies ou plus. Bravo a tous !"

Offre exceptionnelle - Quantité limitée a 1 Caisse "Sélection
de parcellaires 2016" par client (dans la limite des stocks disponibles)
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LE MEILLEUR DES VIMS BLAMCS ET CHAMPAGMES

Stéphane Ogier - Cote-Rotie Sélection de Parcellaires 2016 - Carton de
4 bouteilles

(O] o

Dégustation Conseils Caractéristiques
et accords de service techniques

3/3


http://www.tcpdf.org

