LA ROUTE DES BLANCS

Domaine Roc des Anges - L'Oca - 2022

1/2



LA ROUTE DES BLANCS

Domaine Roc des Anges - L'Oca - 2022

(O

Robe : Or trés clair, brillante

Nez : Vertical et complexe : petites fleurs
blanches et jaunes, jeunes pousses,
réglisse, herbes de montagne et noisette
fraiche, pamplemousse confit, gelée de
pomme verte, liqueur de péche ou
d’abricot, coing mlr, marmelade

Bouche : Un concentré de charme et
d’énergie pure, une texture ample et
souple, elle évoque une émulsion de
fruits blancs et de prunes. Finale épicée
sur la verveine poivrée, la rhubarbe
confite, le poivre vert et la baie de
genievre

Accords mets-vins : Parfait sur une lotte
au safran ou un sukiyaki de poissons.

A consommer :
Entre 2022 et 2030

Température de service : 12°

Ouverture : Aération d'une heure en
bouteille

Appellation : IGP Cétes Catalanes
Millésime : 2020
Type : Vin blanc tranquille sec
Cépage : Macabeu

Culture : Biologique et bio-dynamique
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